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Unser Blauve
Fur Feiern jeglicher Art ...

o biszu 66 Personen
an Einzeltischen mit je 6 Personen

bis zu 54 Personen
n 2 langen Tafeln

50 Personen als U-Form

ersonen an einer Tafel

Unser Restaurant

bietet 45 Personen frankisch
rustikales Ambiente.

m

Unser Nebenzi

bietet Innen Platz fUr bis
40 Personen.
FUr Feiern jeglicher Art bietet
Raum Ihnen die Moglichkeit
an Tafeln for bis zu
sonen zu sitzen.

Unser Gewolbe

bietet Innen Platz fUr bis
40 Personen.
FUr Feiern jeglicher Art bietet der
m Ihnen die Mdglichkeit an
iner Tafel fUr bis zu
sonen zu sitzen.




hristian's

Lieber Gast,

unsere Menuvorschldge sollen Ihnen lediglich als
Anregung dienen, um eine einheitliche Menufolge
auszuwdhlen. Die jahrlich  wiederkehrenden
saisonellen Spezialitdten wie Spargel, Pfifferlinge,
Steinpilze und weitere, kdnnen wir Ihnen hier nicht
anbieten, gerne empfehlen wir lhnen diese in
einem persdnlichen Gesprdach.

Am liebsten ware es uns mit Ihnen persdnlich ein
einheitlich passendes MenU zusammenstellen. FUr
auBergewdhnliche Ideen, die Sie nicht in unseren
Menuvorschldgen finden, stehen wir Ihnen gerne
persodnlich zur VerfUgung.

Bitte vereinbaren Sie bis spdtestens 14 Tage vor
lhrer Feier einen Besprechungstermin mit uns.

Naturlich  kdnnen Sie auch Gerichte aus
verschiedenen MenUs zusammenstellen. Unser
Kichenchef Christian Wolz kalkuliert Innen gerne
den Preis lhres selbst zusammengestellten MenuUs.

lhr @

ristian's Teqm




Fur lhre Notizen ...




Menuvorschlage

Menu -Wurzburg 1-

Bayrisches Leberknodelsuppchen
mit Eierschoberl

kK%

Zarter Schweinekammbraten
in BiersoBe mit Apfel-Rotkohl
und Mund-KartoffelkldBchen

kK%

Hausgemachte Apfelkrapfli
mit VanillesoBe und Zimtsahne

34 €

Menu -Wurzburg 2-

Frankisches Kartoffelsuppchen
mit Speckchip
kkk
Braten von der Kalbskeule
in eigener SoBe mit gemischten
Mund-KI&Bchen und buntem Salatteller

kK%

Weincreme vom Franken-Silvaner
mit beschwipsten Tr&ubchen

39,50 €

Menu -Wurzburg 3-

Feines Krautercremesippchen
mit K&sestGngchen

kkk

Gefilltes Poulardenbriustchen
auf Karotten-Kohlrabigemuse
mit Kartoffelrostinchen

kK%

Wurzburger Schmandnockerl
auf saisonellem FruchtsUppchen

39,50 €

Menu -Wurzburg 4-

Wurzburger Hochzeitssippchen
mit 3 Einlagen

kkk

Zarte Schweinefiletmedaillons
mit Schinken und Kdase Uberbacken,
Knoépflesspdtzle und buntem Salatteller

kkk

Gemischter Eisteller
mit frischen Friochten

39,50 €

Menu -Wurzburg 5-

Feines Karottencremesuppchen
mit Milchschaum

k%%

Gebratenes Fischfilet der Saison
auf sautiertem Blattspinat mit
WeiBweinsoBe und Krduterreis

k%%

Parfait vom Cappuccino
mit frischen Frichten

40,50 €

Menu -Wirzburg 6-

SUppchen von der Brunnenkresse
mit Gemusestreifen

kkk

Scheiben von der Seezungenroulade
auf glasierten Méhrchen mit
Safranschaum und Krduterkartoffeln

k%%

Hausgemachter Zitronencrepe
mit Bourbon-Vanilleeiskugel

44 €



Menu -Wurzburg 7-

Variation vom Raucherfisch
Lachs und Forelle
an Kartoffelpuffer mit Honig-Senfdip

kkk

Klare Tafelspitzconsomme
mit EierstichwUrfeln und GemuUse

kK%

Streifen vom Rinderricken
in Rotwein-Charlottenreduktion
auf Krauternudeln

kKK

Bunter Dessertteller
mit allerlei Feinem aus der Patisserie

58 €

Menu -Wurzburg 8-

Bunter Vorspeisenteller
mit GemUse, Rducherfisch & Salat

kK%

Wurzburger Silvanersippchen
mit Zimtkracherl

kkk

Zarte gefullte Maishuhnbrust
auf Gemusenudeln in Dijon-SenfsoBe
mit Kartoffelgratin

kK%

Hausgemachter Cheesecake
mit Fruchtsorbet

51,50 €

Menu -Wurzburg 9-

Hausgemachte Tafelspitzterrine
mit marinierten Wildkrdutern

k%%

Cremesuppchen vom Saisonpilz
mit gebackenen Minisemmlern

kkk

Rosa gebratenes Kalbsrickensteak
an Paprika-Zucchinigemuse
und Rosmarinkartoffeln

k%%

Warmes Schokoladensouffle
und Bourbon-Vanilleeis

55,50 €

Menu -Wurzburg 10-

Raucherlachs im Krautercrepe
mit Salatbukett und Honig-Senfdip

k%%

Pilze der Saison in Rahm
mit feinem Spinatknddel

k%%

Frikasse vom Milchkalb
mit Méhrchen, Champignons
und Krauterreis

k%%

Parfait von weiBBer Schokolade
mit Zartbittermousse

56,50 €



Menu -Franken 1-

Frankisches FesttagssUppchen
mit verschiedenen Einlagen

kkk

Frankischer Kdarnerbraten

GefUllite Kalbsbrust im Sud geschmort

mit Krduterspatzle serviert

kkk

Weinschaumcreme vom Riesling
an Traubenragout

39,50 €

Menu -Franken 2-

Wurzburger Silvanersippchen
mit Zimtcroutons

kK%

Frankischer Sauverbraten
mit Apfelrotkraut und
Mund-KartoffelkloBchen

kK%

Parfait vom Franken-Willi
mit Birnen-Apfeltartar

38 €

Menu -Franken 3-

Frankische Ratsherrnsuppe
Eierstich, GrieBkloB und
HUhnerbrustscheibe

kkk

Zartes Schweinefilet
unter der Krduter-Senfkruste auf
Kartoffel-LauchgemUse

kK%

Variation von der Blaubeere
BlaubeerkUchle & Blaubeereis

43 €

Menu -Franken 4-

Frankisches Kartoffelsuppchen
mit Speckchip
Braten von der Kalbskeule
in eigener SoBe mit gemischten
Mund-KIéBchen und buntem Salatteller

kkk

Warmes Schokoladensouffle
mit Bourbon-Vanilleeis

40 €

Menu -Franken 5-

Klare Rinderkraftbrihe
mit Bratstrudel und GemUsestreifen

k%%

Geschmorte Ochsenbdckchen
in kraftiger Domina-Cassisjus mit
cremigem Wirsing und Krdutersp&tzle

k%%

Dukatenbuchtel
auf VanillesoBe mit Schokonockerl

45,50 €

Menu -Franken 6-

Klare Tafelspitzkraftbrihe
mit Fladlestreifen und
Gemuseperlen

kkk

Saftige Perlhuhnbrust
auf Karotten-Kohlrabigulasch
mit KrduterpUree

k%%

Geeistes Orangen-Gewurzparfait
auf Grapefruit-Granatapfelsalat

42,50 €



-Wurzburger Menu-

Cremesuppchen vom Silvaner
mit Zimtcroutons

kkk

~Wurzburger Hochzeitsessen
mit MeerrettichsoBe,
breiten Bandnudeln und Preiselbeeren

kkk

Wurzburger Schmandnockerl
auf Birnenkompoftt

38 €

-Bayrisches Menu-

Bayrische Leberknodelsuppe
mit Eierschoéberl

kK%

Zwiebelrostbraten vom Rinderricken
diUnn gegrillt mit Rotweinjus, Rostzwiebeln,
Speckbdhnchen und Serviettenknddeln

kK%

Bayrische Vanillecreme
auf Schokoladenerde mit Himbeerso3e

45,50 €

-Schweizer Menu-

Feines Krautercremesippchen
mit K&sestGngchen

kK%

Ziuricher Geschnetzeltes
Kalbsstreifen in Champignonrahm mit
Kartoffelrdostinchen und buntem Salatteller

kK%

Mousse von Schweizer Schokolade
mit Orangensalat

41,50 €

Menu -Fisch 1-

SUppchen vom Sommerlauch
mit BlGtterteigfleuron

kkk

~Landerfilet auf der Haut gebraten
auf gerahmtem Silvanerkraut
mit Kartoffelnudeln

kkk

Variation von Fruchtsorbets
je nach Saison

43,50 €

Menu -Fisch 2-

Tomaten-Basilikumessenz
mit Salbei-GrieBnockerl

k%%

Tranche vom Lachsfilet
auf mediterranem Schmorgemuse
mit gebratenen Kartoffelspalten

k%%

Dessertvariation
allerlei Feines aus der Patisserie

46 €

Menu -Fisch 3-

Mohren-Kokoscremesuppchen
mit gebackener Garnele

kkk

Saibling & Zander
auf feinem Gemuse in Creme fraiche
mit Kartoffelgnocchis

k%%

Parfait von Nougat & Kaffee
mit Schoko-Nusscrumble

43,50 €



-ltalienisches Menu-

Panzanella
mit BUffelmozzarella und Tomate
(Italienischer Brotsalat)

kkk

Pasta Gorgonzola
Tagliatelle in GorgonzollasoBe mit
gebratenen Steinchampignons

kK%

Involtini vom Schwein
Schweineruckenrdllchen mit Spinat-
RicottafUllung auf gegrilllem Gemuse
mit Rosmarinkartoffelperlen

kK%

Hausgemachtes Tiramisu
mit Amarettoschaum

57 €

-Franzosisches Menu-

Quiche vom Raucherfisch
mit Safran-Krdutermayonnaise
kkk
Soupe a I'oignon
Franzdsische Zwiebelsuppe
mit K&secrouton

kkk

Filet mignon en sauce de chalotte

Medaillons vom Rinderfilet in Schalottenjus
mit Rotweinzwiebeln und Kartoffelsouffle

kK%

Creme brilée
Gebrannte Vanillecreme
mit Burgunderbirne

61€

Menu -Franken 7-

Lauwarmer Kalbstafelspitz
auf Dillbohnensalat

k%%

Cremesuppchen vom Saisonpilz
mit gebackenen Minisemmler

kkk

Braten vom Spanferkel
an Linsengemuse mit
KGmmel-Bierjus und
Brezenknddelscheiben

kkk

Bayrische Vanillecreme
auf Schokoladenerde mit HimbeersoBRe

52 €

Menu -Franken 8-

Gebackene WeiBwurstradle
auf lauwarmem Linsensalat

k%%

Forellenfilet im Strudelteig
auf feinem Gemuse mit
Rieslingschaum

k%%

Zartes Kalb & Schweinefilet
an SenfsoBe mit glasierten
Mdhrchen und Kartoffeltalern

kkk

Dreierlei im Glaschen
Schokolade & Vanille & Sorbet

62 €



ul

Menu -Winter 1-

Menuvorschlage
Herbst & Winter

Cremesuppchen vom Hirsch
mit WildkléBchen

kK%

Zartes Wildgulasch

in PreiselbeersoBe mit Pilzen der Saison

in Rahm und Serviettenknddeln

kK%

Warmer Schokokuchen
mit Zimteis
41,50 €

Menu -Winter 2-

Cremesuppchen von der Marone
mit Chili-Zimtcroutons

kK%

Geschmorte Hasenkeule
in Wacholderjus mit Blaukraut
und Mund-KartoffelkldBchen

kK%

Walnusseiskrem
mit Zwetschgenkompoftt

40,50 €

Menu -Winter 3-

SUppchen vom Hokkaidokurbis
mit gerdsteten Kurbiskernen

kK%

Medaillons vom Hirschricken
auf Rahmkohlrabi mit
KartoffelpUree-Bonbon

kK%

Topfenrahmknodel
mit Zimtlorosel und PfirsichsdBchem

47 €

Menu -Winter 4-

Triologie vom Raucherfisch
Forelle, Lachs & Makrele

k%%

Geschmorte Gansebrust

in Honig-Thymianjus mit Wirsinggemuse

und Kartoffel-Speckplatzchen

k%%

Parfait vom Lebkuchen
mit Orangensalat

52 €

Menu -Winter 5-

Gerducherte Entenbrust
mit eingelegtem Korbis und Feldsalat

k%K%

Rehbraten ,,Baden-Baden*
in WacholderrahmsoBe mit gefullter
Rotweinbirne und Knépflesspatzle

k%%

Winterliche Dessertvariation
allerlei Feines aus der Patisserie

51€

Menu -Winter 6-

Frischkase-Krautertortichen
mit Feldsalat in Himbeervinaigrette

k%k3%k

/s oder 2 Grillente
mit BrotfUllung, Apfel-Zimtkraut
und KartoffelkldoBchen

k%%

Dreierlei im Glaschen
Schokolade & Vanille & Sorbet

Va 42,50 € / /> 48,50 €

m




Menu -Winter 7-

Dialog vom Lachs
mit RAucherlachs & Gravedlachs

kkk

Gefillte Hirschroulade
in RotweinsoBe mit Apfel-Zimtkraut
und Mund-KartoffelkloBchen

kK%

Winterlicher Eisteller
Zimteis, Nougateis und TrUffeleis

49 €

Menu -Winter 8-

Schnitte von der Gravedlachstorte
mit Honig-Senf-Dip
kksk
Hasenfilets “Zar Nikolaus*
mit Schattenmorellen
und Kartoffelplatzchen

kK%

Geeistes Christstollenparfait
mit Mandeln und Schokoladenmousse

51,50 €

Menu -Winter 9-

Wurzburger Silvanersippchen
mit Zimtcroutons

kK%

Geschmorter Hirschkeulenbraten

an PreiselbeersoBe mit Pilzen der Saison

und gebrdunten Serviettenknddeln

kkk

Terrine vom Baumkuchen
mit weiBem Mocca-Mousse

45 €

Menu -Winter 10-

Vorspeisenvariation Wild
Terrine und Schinken mit Preiselbeergel

kkk

Feine Kalbsrolichen
in feiner DijonsenfsoBe auf glasierten
Mdbhrchen und KartoffelpUree-Bonbon

k%%

Duett vom Schokoladenmousse
mit beschwipsten Schattenmorellen

49,50 €

Menu -Winter 11-

Klare Rinderkraftbrihe
mit verschiedenen KlI6Bchen

k%%

Gansebraten ,Bohmische Art"
in eigener SoBe mit Wirsinggemuse
und Krdautersemmler

k%%

Winterliche Dessertvariation
allerlei Feines aus der Patisserie

47,50 €

Menu -Winter 12-

Riegel von der Entenbrust
mit Preiselbeere, Orange & Wildkrdutern

k%%

Kalbsfilet im Schinkenmantel
mit Rotweinjus auf Wurzelgemusen
und Kartoffelgratin

kkk

Creme brulée vom Lebkuchen
mit eingelegter Rotweinbirne

53 €



atfzliches zum Men

-Sorbets mit Sekt-

als kleinen Zwischengang

6,50 €

(z.B. Limone, Zitrone, Cassis, Mango, verschiedene Fruchtsorten)

-Fischgerichte-
als kleinen Zwischengang

-Kase-
zum Abschluss des MenuUs

Kaseauswabhl (Preis pro Person)

o Bayrisch
° International
. Franzdsisch

Kasewurfel mit Obst

Frankischer Gerupfter
mit Schwarzbrot

-Mitternachtssnack-

z.B.

Gulaschsuppe mit Schwarzbrot
Weinsuppchen mit Zimtkracherl

Paar WeiBwuUrste mit Brezel, sUBem Senf

ab 15,00 €

7,50 €
8,00 €
8,00 €

15,00 € pro Teller

15,00 € pro Teller

8,50 €
7,50 €
8,50 €




ul

Getranke

Kleiner Auszug aus unserem Getrankeangebot ...

Feines aus dem Hause Oppmann

Sekt trocken o. halbfrocken 0,1 lir. 5,50 €
Secco rosé 0,1 Itr. 5,00 €
Secco weil3 0,1 Itr. 5,00 €
Peach Royal
Pfirsichlikor, Sekt tfrocken 0,1 lir. 5,50 €
Kir Blanc Cassis
Creme de Cassis, WeiBwein trocken 0,1 lir. 5,50 €
Hugo
Holundersirup, Soda, Limette, Minze 0,2 Itr.
mit Secco 7,50 €
mit alkoholfreiem Sekt 7,50 €
Spritz
Aperol, Secco, Soda 0,2 Itr. 7,50 €

Wir fuhren ausschlieBlich Qualitatsweine
aus Franken & Tauberfranken

BUWE%P[TAL ' JT BRENNFLECK

1zen Fiille erleben ...

WURZBURG

WEINGUT

A%
W CHWAB El
Staatlicher Hofkeller
Wiirzburg / DAS WEINGUT
P19 ) ,,Tradition mit S S
) Fortschritt
verbinden® W U R Z B U R G

m




hristian's

Christian’s
Restaurant ,Wurtzburg*
im City Parther Hotel Strauss
Juliuspromenade 5 / 97070 WUrzburg

Tel: 0931-3057-777
Fax: 0931-3057-555

Unsere Offnungszeiten
Januar bis Dezember
Mittwoch / Donnerstag
17.00 Uhr - 24.00 Uhr
Freitag / Samstag / Sonntag

11.00 - 14.00 & 17.00 - 24.00 Uhr
(Montag & Dienstag Ruhetag)

Betriebsferien
24.12.2023 bis 09.01.2024
Wéhrend dem Weindorf 29.05.2024 bis 09.06.2024
29.07.2024 bis 06.08.2024
Wdhrend der Weinparade 22.08.2024 bis 01.09.2024

Unsere Bankverbindung
Sparkasse Mainfranken Wurzburg
Kto.-Nr. 42005272 / BLZ: 7905000
IBAN: DE13 7905 0000 0042 0052 72
BIC/Swift: BYLADEM1SWU

www.christians-wuerzburg.de
info@christians-wuerzburg.de



Wichtige Zusatzinformationen ...

Allgemeines
Es gelten unsere allgemeinen Geschdaftsbedingungen (AGB).

Wir bitten Sie als Veranstalter Inre mitgebrachten Sachen wie Dekoration, MenUkarten,
Tischkdartchen, Blumen oder Sonstiges bis 24 Stunden vor Veranstaltungsbeginn
anzuliefern. Wenn Sie Kuchen selber mitbringen, bitten wir Sie diesen sowie die
Tortenplatten ausreichend zu beschriften.

A la carte / Nach der Karte
Wenn Sie nach der Karte speisen mdchten, aber nicht auf eine schdne Dekoration
verzichten wollen. Bieten wir Ihnen unsere Dekopauschale 1 an.

Bezahlung
AuBer Kreditkarte, akzeptieren wir jede Zahlungsart.

Dekoration
- Dekopauschale 1/ pro Person 3,50 €
(weiBe Tischwdsche, Serviette nach Wahl, Hausdekoration)
- Dekopauschale 2 / pro Person 4,50 €
(weiBe Tischwdsche, MenUkarte, Tischkdrtchen, Auswahl: Serviette, Blume & Kerze)

Kaffeegedeck

FUr das Gedeck berechnen wir generell pro Person 4,00 €.

Gerne stellen wir Innen Kuchen von einem unserer Konditorenbetriebe zur VerfUgung,
Sie haben aber auch die Mdéglichkeit eigenen Kuchen mitzubringen.

Mehrwertsteuver

Unsere Speisen,- und Gefrdnkepreise sind Endpreise, inklusive der gesetzlichen
Mehrwertsteuer. Wir behalten uns vor bei einer Erhbhung des Mehrwertsteuersatzes
diesen Endpreis anzupassen.

Menuikarten

Gerne erstellen wir fUr Sie eine MenUkarte.

- Standardkarte auf weiem Karton 1,50 € p.St.
- Exklusivkarte nach Absprache ab 3,00 € p.St.

Musik
Wenn Sie in unserem Blauen Salon Musik wiedergeben mdchten, werden wir
gegebenenfalls anfallende GEMA-GebUhren an Sie weitergeben.

Preise
Unsere Preise verstehen sich in Euro inclusive Mehrwertsteuer. Preisinderungen sind
vorbehalten.

Servietten
Bieten wir Innen in weiBem Stoff an. Des Weiteren bieten wir eine groBe Auswahl an
hochwertigen Zellstoffservietten in vielen Farbtdnen an.

Tischwasche

FOr Sonderveranstaltungen haben wir weiBe Tischwdsche vorgesehen (siehe
Dekopauschale). Sie haben auch die Méglichkeit aus unserer Standard-Tischwdsche zu
wahlen. Gegen einen Aufpreis von 7,50 € pro StUck versehen wir unsere StUhle im Blauen
Salon mit weiBen Stuhlhussen.

Trinkgeld

Wenn unser Team die von lhnen gewUnschte Leistung erbracht hat und Sie diese
zusatzlich honorieren mochten, bitten wir Sie das Trinkgeld in bar an unsere Mitarbeiter
weiterzuleiten.



