%ppen

Frankisches Festtagssiippchen
Klare Rinderkraftbriihe mit GriefSklof3, Leberknodel und Eierschoberl

5,90 €

Cremesiippchen vom Hokkaidokiirbis
mit Sahnehdubchen
6,50 €

Wiirzburger Silvanersiippchen
mit gerosteten Zimtcroutons
6,50 €

@yorspeisen

Kleiner bunter Salatteller
mit gebackenen Kartoffelfrischkdsebdllchen
und Joghurtdip
8,00 €

Siilzchen vom frankischem Tafelspitz
an marinierten Wintersalaten
und Meerrettich-Dillcreme
8,50 €

Scheiben von der Wildterrine
an Feldsalatroschen mit mariniertem Ktirbis
und Preiselbeervinaigrette
9,00 €

Variation vom Raucherfisch

mit Lachs und Forelle an Kartoffelpuffer
und Honig-Senfdip

13,90 €



@>egetarisches

Schweizer Pfannenrosti
mit Gemdtise der Saison und Emmentaler tiberbacken,
Tomatenkrdutersofse und Salaten der Saison

13,90 €
Gefiillte Kuirbis-Ricottateigtaschen

mit Gemtisen der Saison in KiirbiscremesofSe
und Salaten der Saison

14,90 €

Frische Winterpilze in Krauterrahm
mit Spinatknodeln und Salaten der Saison

19,90 €

(6\”3
©/ischgerichte

Gebackenes Seelachsfilet
mit Sofse Remoulade und Kartoffelgurkensalat
13,50 €

Lachsfilet in Tomaten-Pestomarinade

auf mediterranem Schmorgemdtise
und Kartoffelgnocchis
22,00 €

Gebratenes Zanderfilet

auf gerahmtem Silvanerkraut mit WeifSweinsofSe
und Rosmarinréstkartoffeln
22,00 €

Scheiben von der Seezungenroulade
auf DillschaumsofSe mit Gemiisen der Saison
und gebratenen Polentatalern

24,90 €



@/nsere Cg/lassiker

Schweinefiletgeschnetzeltes ,Ziiricher Art“
mit frischen Steinchampignons in Krduterrahmsofse,
Kartoffelrostinchen und Salaten der Saison
18,50 €

Wiirzburger Hochzeitsessen
(gesottener Tafelspitz in MeerrettichsofSe)
in hausgemachter MeerrettichsofSe
mit Butternudeln und Preiselbeeren
18,50 €

Frankischer Sauerbraten
tiber Nacht geschmort in eigener SofSe mit Blaukraut
und Mund-Kartoffelklofschen
18,50 €

Zarte gefiillte Kalbsrollchen

in Dijon-SenfsofSse mit gebratenen Polentatalern
und Salaten der Saison
22,00 €

Kalbsschnitzel ,Tiepolo“
Diinnes Kalbsschnitzel mit Tomate und Mozzarella tiberbacken,
Butternudeln und Blattsalate in Balsamicodressing
23,90 €

Wiener Schnitzel
paniert, aus der Kalbsoberschale in Schmalz gebraten
mit Pommes Frites und Salaten der Saison
23,50 €



C%atwurstgerichte

6 frankische Rostbratwiirstchen

auf Sauerkraut mit mittelscharfem Senf und Schwarzbrot
8,90 €

Paar frankische Silvaner-Bratwiirste
auf Sauerkraut mit Petersilienkartoffeln
10,90 €

Paar frankische Wildschwein-Bratwiirste
auf Sauerkraut mit Petersilienkartoffeln
12,50 €

i ) espergeriChte (ab 17:00 Uhr)

Strammer Max
2 Scheiben Schwarzbrot mit gekochtem Schinken und Spiegelei
6,90 €

Portion Kasewiirfel
vom Emmentaler mit Traubchen

7,50 €

Gebackener Camembert
mit Preiselbeeren, Butter
und 2 Scheiben Toastbrot

8,90 €




@%dgerichte

2 Stiick Wildpflanzerl

auf Wirsingsahnegemtise mit Krdauterkartoffeln
15,90 €

Geschmortes Hirschedelgulasch
in Preiselbeersofse mit frischen Winterpilzen in Krduterrahm
und gebrdunten Serviettenknodeln

19,50 €

Braten von der Hirschkeule
in Preiselbeersofse mit Blaukraut

und Mundkartoffelklofschen
22,50 €

Geschmorte Hirschroulade
in Wacholdersofse mit Wirsingsahnegemtise
und Brezenknodelscheiben
22,00 €

%ckeres vom Q?Lll

Schweinefiletmedaillons , Schweizer Art“
mit Schinken und Kdse tiberbacken auf SahnesofSe
mit Knépflesspdtzle und Salaten der Saison
22,00 €

Zarte Schweinefiletmedaillons
mit frischen Winterpilzen in Krduterrahm,
gebrdunten Serviettenknodeln und Salaten der Saison
25,50 €

Rumpsteak vom argentinischen Angusrind

mit PfeffersahnesofSe oder Krduterbutter,
Pommes Frites und Salaten der Saison

20,90 €



(é]éniorengerichte

Schweinefiletmedaillons ,Schweizer Art*
mit Schinken und Kdse tiberbacken,
dazu servieren wir Knopflesspdtzle

15,90 €

Frankischer Sauerbraten

liber Nacht geschmort in eigener SofSe
mit Blaukraut und Mund-KartoffelklofsSchen

14,50 €

Wiirzburger Hochzeitsessen
in hausgemachter MeerrettichsofSe
mit Butternudeln und Preiselbeeren

14,50 €

Braten von der Hirschkeule

in PreiselbeersofSse mit Blaukraut
und Mundkartoffelklofschen
17,00 €

Lachsfilet in Tomaten-Pestomarinade
auf mediterranem Schmorgemdtise und Kartoffelgnocchis
17,50 €

Gebratenes Zanderfilet
an WeifsweinsofSe auf gerahmtem Silvanerkraut und Rostkartoffeln
17,50 €

Zarte Schweinefiletmedaillons
mit frischen Winterpilzen in Krduterrahm,
gebrdunten Serviettenknodeln und kleinem Salatteller

19,50 €

( Kleiner bunter Salatteller 3,50 € )



%sserts

Frische Fruchtsorbets
Cassis / Mango / Zitrone / Kirsche

Kugel Sorbet mit einem Schuf$ Frankensecco 2,50 €

3 Sorten Sorbet mit Friichtebukett 7,00 €

Kleine Schale Creme Brulée
mit Friichtedeko

3,90 €

Eisteller ,Wirtzburg"
Vanilleeis, Erdbeereis, Schokoladeneis mit Schlagsahne
6,90 €

Eisteller , Winter”

Zimteis, Rum-Rosineneis, Walnusseis mit Schlagsahne
8,00 €

Hausgemachtes Lebkuchenparfait
mit gestifSten Schattenmorellen
8,50 €

Parfait vom Christstollen
mit Pfirsichkompott
8,50 €

Warmer Schokokuchen
mit Bourbon-Vanilleeiskugel
8,50 €

Dreierlei im Glaschen
mit allerlei Feinem aus unserer Patisserie

9,50 €



@/nsere @%terempfehlungen

Y4 oder V2 knusprige entbeinte Grillente
mit Fiillung in eigener SofSe, Blaukraut und KartoffelklofSchen
Y% 19,90€ |/ Y% 2590¢€

Gefullter Gansebrustbraten

in eigener SofSe mit Blaukraut und Kartoffelklofschen
28,90 €

Zarte Gansebrust sous-vide gegart
in Orangensof3e mit Wirsinggemtise und Kartoffelréstinchen
29,90 €

=
%ser @agesmenﬁ

Cremesiippchen vom Hokkaidokiirbis
mit Sahnehdubchen
&=
Zarte gefiillte Kalbsrollchen

in Dijon-Senfsofse mit gebratenen Polentatalern
und Salaten der Saison

&=

Hausgemachtes Lebkuchenparfait
mit gestifSten Schattenmorellen

Tagesmenu: 35,00 € Seniorenmenii: 28,00 €

Ihre Portion war zu grof3 ?
Sie mdchten den Rest mit nach Hause nehmen, pro Verpackungseinheit berechnen wir 1 €.

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte bei unserem
Servicepersonal. Gerne gibt Ihnnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft tber die in
den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.



